Gratar ceramic de gradina S Kamado
Green

Instructiuni de utilizare
Traducerea instructiunilor originale



Important - indepartati toate materialele de ambalare folosite inainte de prima utilizare.
Cititi cu atentie instructiunile de utilizare si respectati toate instructiunile de siguranta din
acest manual pentru fiecare utilizare ulterioara. Pastrati manualul de instructiuni cu sau
langa gratar.

Acest produs este destinat exclusiv uzului casnic si nu trebuie utilizat pentru
scopuri comerciale. Aspectul crapat al ceramicii este tipic pentru acest produs si nu este
considerat un defect.

Instructiuni pentru intretinere si functionare in conditii de siguranta

Atentie - nu indepartati sigiliul din pasla gri de pe marginea recipientului sau a capacului. Acesta
etansarea asigura circulatia corecta a aerului cald si previne patrunderea aerului rece din
imprejurimi, ceea ce poate afecta in mod semnificativ buna functionare a gratarului.

Suruburile si balamalele trebuie tratate in mod regulat cu ulei lubrifiant si verificate periodic
pentru a se asigura ca sunt suficient de

stranse, strangeti-le daca este necesar. Acest produs poate fi utilizat numai in aer liber.

Nu l3sati niciodata gratarul nesupravegheat in timp ce arde. Din cauza pericolului de otravire
cu monoxid de carbon, nu folositi in spatii stramte sau inchise, cu exces de
prin fluxul de aer.

Nu umpleti prea mult gratarul cu combustibil.
PERICOL DE INCENDIU - chiar si carbunii care fumega pot provoca un incendiu

AVERTISMENT - Nu folositi benzina, alte produse pe baza de benzina, brichete lichide, alcool
sau alte substante chimice pentru a aprinde sau reaprinde gratarul.

Utilizati numai extinctoare in conformitate cu EN 1860-3.

Producatorul recomanda utilizarea carbunelui pentru gratar, care arde mai mult timp si
produce mai putina cenusa.

IMPORTANT - Daca deschideti capacul gratarului la temperaturi ridicate, faceti-o incet si cu
atentie. Ridicati-l doar putin la inceput pentru a permite aerului fierbinte sa inceapa sa iasa
incet. Deschiderea brusca ar putea provoca o flacara nedorita care ar putea duce la ranire.

Asezati gratarul la o distanta de cel putin 2 m de alte suprafete si obiecte combustibile. Nu il
asezati pe podele combustibile, de ex. terasa din lemn etc.

Nu folositi gratarul ca element de incalzire. Odata aprins si pana la racirea completa, gratarul
nu trebuie mutat in alta locatie. Purtati intotdeauna manusi de protectie rezistente la
caldura atunci cand lucrati cu gratarul.



Lasati gratarul sa se raceasca complet inainte de a-l depozita din nou. Tineti copiii si
animalele de companie la distanta atunci cand gratarul este in functiune. Verificati starea
generald a gratarului si a pieselor sale individuale Tnainte de fiecare utilizare. Thainte de
utilizare, fixati rotile gratarului cu ajutorul franelor, astfel incat

gratarul nu se misca spontan in timpul gratarului.

Punerea in functiune a gratarului - prima aprindere

Pentru a aprinde focul, asezati ziarul mototolit pe gratarul din partea de jos a recipientului,
impreuna cu cuburi de bricheta sau o bricheta rezistenta. Adaugati doua sau trei pumni de
carbune. Nu folositi benzina, lichide pe baza de benzina, alte substante chimice inflamabile
sau brichete lichide. Deschideti clapeta de jos si aprindeti ziarul cu o bricheta lunga sau un
chibrit lung. Nu umpleti prea mult gratarul cu combustibil; un foc prea puternic poate
deteriora gratarul. Asteptati pana cand combustibilul se arde complet si se stinge. O flacara
prea mare la prima aprindere poate deteriora garnitura de pasla. Verificati toate partile
gratarului dupa prima utilizare. Cercul metalic care leaga recipientul gratarului de capac se
poate slabi la caldura; strangeti cercul daca este necesar. Dupa prima aprindere, puteti
incepe sa utilizati gratarul in mod normal.

Sa scoatem

inchideti toate gaurile si inchideti capacul, asteptati ca focul s& se stingd singur. Nu folositi
apa pentru stingere. Stingerea cu apa poate deteriora grav gratarul.

Depozitare

Daca gratarul nu este utilizat si este depozitat in aer liber, acesta trebuie acoperit cu o husa
de ploaie adecvatd dupa ce s-a ricit complet. in timpul lunilor de iarnd, se recomands s
depozitati gratarul intr-o incapere uscata, unde nu va ingheta.

Curatare

Gratarul Kamado se curata singur. Acesta trebuie incalzit timp de 30 de minute la o
temperatura de 2609 C, la care se ard toate reziduurile de mancare. Nu folositi apa sau orice
agent de curatare pentru a curata interiorul corpului gratarului. Peretii gratarului sunt
absorbanti si vor absorbi orice lichide folosite. Daca se acumuleaza prea multa funingine in
gratar, o puteti curata cu o perie de sdrma sau cu ajutorul mijloacelor de curatare furnizate.
Din exterior, curatati gratarul numai dupa ce s-a racit complet, cu o carpa umeda si



detergent obisnuit pentru vase. Gratarul cromat al gratarului nu poate fi spalat in masina de
spalat vase si trebuie curatat cu apa calda si un detergent obisnuit pentru vase.



Utilizarea

Odata ce toate conditiile de mai sus au fost indeplinite si gratarul a fost aprins pentru prima
data, puteti incepe sa il folositi in mod normal. Dupa aprindere (repetati aceeasi procedura
ca la prima aprindere), lasati clapeta inferioara si capacul deschis timp de 10 minute pentru
a permite carbunilor sa formeze o scanteie incandescenta. Lasati sa se Incalzeasca timp de
30 de minute inainte de primul gratar si incepeti gratarul numai atunci cand carbunii sunt
acoperiti cu un strat subtire de cenusa. Nu amestecati si nu intoarceti carbunii in timpul
gratarului. Tn timpul

puteti controla temperatura gratarului cu clapeta inferioara si cea superioara in acelasi timp.
Daca

va asteptati la un timp de preparare mai lung, trebuie sa pregatiti un butuc dintr-o cantitate
mai mare de carbune. Daca este necesar, se poate adauga carbune.

Prajire lentd (110-1352C) - clapeta de sus deschisa aproximativ 1/3, clapeta de jos
deschisa aproximativ 10% Prajire (160-1802C) - clapeta de sus deschisa aproximativ
%, clapeta de jos deschisa aproximativ 30% Gratar (260-3702C) - clapeta de sus

deschisa, clapeta de jos deschisa aproximativ 90%.

Piept de vita 2 ore. Per Ib.

Carne de porc 2 ore. Per Ib. ﬁ(’

Pui intreg 3 -4 ore. & == _
Coaste 3-5ore. Q

Sigilii 9 + ore.

Peste 15 - 20 Min.

File de porc 15 - 30 Min.

Buciti de pui 30 - 45 Min 60\

Pui intreg 1-1,5o0re. O ) -
Picior de miel 3-4ore. AT LA :
Moriak 2-4ore. -

Ham 2-5ore.

Friptura 5 - 8 Min. oy

Cotlete de porc 6 - 10 Min. U

Burger 6 - 10 Min. | (_jmg

Carnati 6 - 10 Min. “‘Jf”
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Conditii de acordare a unei garantii

Garantia nu acopera deteriorarea mecanica a gratarului prin utilizarea necorespunzatoare sau
utilizarea neglijenta, de exemplu, spargerea sau fisurarea recipientului ceramic. Nu acopera
daunele cauzate de curatarea necorespunzatoare. Datorita faptului ca gratarul Kamado este
utilizat in

exterior, nu acopera daunele cauzate de conditii exterioare, de ex.

ruginirea, oxidarea etc. Aceasta nu se aplica aspectului crapat al ceramicii, care este tipic
acestui produs si nu este considerat un defect.
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Stivuire

Pasul 1

Fixati suportul 3x (1) si piesa de legatura triunghiulara (2) cu ajutorul a 6x suruburi (A) cu 6x
piulite cu cap sferic (B).

Pluta 2

Din lateral, adaugati un focar (5), o placa de carbune (4) si un gratar de gatit (3) in interiorul
Kamado. Cititi urmdatoarea diagrama.



Pasul 3




Pasul 4

Pentru a atasa manerul (7) la capacul gratarului Kamado (6), incepeti prin alinierea gaurilor
pentru suruburi din maner cu suruburile preinstalate pe capac. Fixati manerul (7) de 4 ori
piulite prefixate cu cupola.
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Pasul 5

Asezati gratarul Kamado pe suportul cu aerisirea inferioara astfel incat sa se deschida fara
intrerupere si
inchis.

Pasul 6

Atunci cand gratarul este pozitionat in siguranta pe suport, se recomanda sa asezati un gratar
orizontal pe gratar
nivel (nivel cu bula de aer) pentru a asigura o suprafata de gatit plana.
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Gratarul Kamado Grill este acum gata de utilizare. Cititi instructiunile de pe
gratar.



